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Rémi Leroy

CHAMPAGNE

Nez de fruits jaunes confits, agrumes confits,
chocolat. Bouche aérienne, élégante et
ronde. Trés belle finale, avec une acidité bien
intégrée et des arobmes de pate de coing.

Idées d'accords : émincé d’homard sur
gelée d'agrumes et son espuma d’asperge,
magret de canard au pomelo, financier
ala framboise et au beurre Bordier a 'huile
d'olive citronnée.




