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Rose brillant. Nez fruité et frais : framboise,
cerise, réglisse. Bouche équilibrée et fine
rappelant les ardbmes du nez. Finale salivante.

La bulle est assez vive sur cette cuvée.
Il est recommandé de passer ce vin en
carafe pour en atténuer I'effervescence.
Ce passage sera également bénéfique a
son ouverture aromatique, surtout si la
dégustation a lieu moins de 6 mois aprés
la date de dégorgement.

Idées d'accords : Terrine de lapin, Chutney
d'abricots sauce Porto et réglisse. Mignon
de porc basse température, infusion de
mélisse, verveine et thym, aux chataignes
croquantes.




