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Rémi Leroy

CHAMPAGNE
BRUT

Robe Iégérement ambrée. Nez expressif :
péche de vignes, fleurs blanches, noisette.
En bouche I'attaque est souple et laisse
place a une trame minérale fine. Ardmes
de patisserie. Les trés faibles rendements
de cette année gélive expliquent sans
doute cette minéralité exacerbée. Vin a la
fois mature, élégant, onctueux et vif. La
version sans sucre ni SO2 au dégorgement
est d’avantage dans un registre de tension,
avec de magnifiques notes de tilleul au nez.

Accords : Volaille de Bresse sauce morilles,
foie gras, quenelle de brochet, fromage
affiné, fondant au chocolat, charlotte aux
fruits frais pour la version 3g. Blanquette de
veau, poularde a la créme riz pilaf, poélée
de champignons, bulot mayonnaise, sole
meuniere, poisson grillé huile d'olive pour le 0g.




