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Teinte rose prononcée et brillante. Nez sur
un registre de fraicheur avec des aromes
de lies fines, de cerise, de fraise mara.
Bouche fruitée et fraiche : péche blanche,
griotte, rose. Finale pure.

Idées d'accords : Goujonnette de poulet
caramélisé enrobée sésame et pavot, sauce
safranée. Ris de veau laqué (cardamome,
gingembre, citronnelle), risotto de petits
pois frais et shiitake.

La version demi-sec, plus rare et qui sera
commercialisée mi 2016 pour laisser
le temps au sucre de se marier, sera
d'avantage appréciée sur des desserts a base
de fruits rouges.




